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DZieﬂ S]Ubu jest jednym z najwazniejszych momentow w #yciu kazdej pary
i ich najblizszych. Dlatego wtasnie tak istotne jest podjecie odpowiedniej decyzji co
do miejsca, ktére bedzie czesto przywotywane we wspomnieniach. Hotel Smolarnia
jest idealnym miejscem na organizacje takiej uroczystosci.

Wykorzystujac nasze kilkunastoletnie doswiadczenie w organizacji przyje¢ wesel-
nych oraz uwzgledniajgc wszelkie Panstwa zyczenia i sugestie, pomozemy przygoto-
wac te uroczystosc. Nasz Szef Kuchni wraz z zespotem przygotuje wysmienite menu.

Doradzimy w kwestii aranzacji sali, oprawy muzycznej i ciekawych atrakcji, ktore
pozwola urozmaicic¢ te wyjatkowe chwile.

NASZE ATUTY:

e przestronne sale mogace pomiesci¢ do 120 osdb,

e menu przygotowane przez Szefa Kuchni Pawta Salamona,
e subtelna i dyskretna obstuga,

e niepowtarzalna, rodzinna atmosfera.

Dotozymy wszelkich staran, by zorganizowane u nas przyjecie weselne mile zapadto
w pamieci Pary Mtodej oraz wszystkich zgromadzonych gosci weselnych.

Zgodnie z tradycja, Mtodej Parze oferujemy bezptatny nocleg w najwiekszym apar-
tamencie hotelowym, a pozostatych uczestnikow wesela zachecamy do skorzystania
7 wyjatkowej oferty noclegu.
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OFERTA WESELNA 2018

CENNIK ORGANIZACJI WESEL:

1.05-30.09 1.10-1.04
llos¢ oséb Menu weselne Poprawiny Menu weselne Poprawiny**
60-80* 195/230/265 zt 70 zt 185/220/255 zt 60 zt
80 i wiecej 190/225/260 zt 70 zt 180/215/250 zt 60 zt

Przyjecia weselne organizujemy dla min. 60 oséb
* W przypadku organizacji wesela ponizej 70 oséb dorostych obowigzuje jednorazowa optata w wysokosci 1000 zt.
** W przypadku poprawin trwajacych dtuzej niz 5 godzin obowiazuja doptaty: za pierwsza godzine 200zt, za kazda nastepna 300 zt.

MENU DZIECIECE:

Do lat 3 - bezptatnie
3-10 lat- 50% ceny

Powyzej 10 lat- ptatnos¢ 100%

Koszt organizacji przyjecia weselnego obejmuje:

e Rezerwacje obiektu w ustalonym zakresie oraz terminie

e FElegancka zastawe stotowa

MENU DLA OBSLUGI TECHNICZNEJ:

Muzycy, dj, fotograf, kamerzysta, niania
w cenie 100 zt/os.
(napoje ptatne dodatkowo)

o Tradycyjne powitanie chlebem i solg oraz kieliszek wina musujacego

¢ Wytworne menu

¢ Opieke koordynatora weselnego

o Profesjonalng obstuge sali

o Mozliwosc organizacji sesji zdjeciowej w okolicach Hotelu

e Bezptatny parking

o Organizacja Chrztu dziecka z rabatem 10%

MENU WESELNE ORAZ MENU NA POPRAWINY ZNAJDZIECIE PANSTWO W DALSZEJ CZESCI OFERTY
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ORIENTACYJNE ILOSCI 0SOB W POSZCZEGOLNYCH SALACH:

Restauracja z salg kominkowa i barowg

Stoty okragte

Stoty podtuzne

100

100

Sala z widokiem na jezioro

Stoty okragte

Stoty podtuzne

90

120

Taras (bez zadaszenia)

Stoty okragte

Stoty podtuzne

90

120
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ATRAKCJE I USLUGI DODATKOWE:

Stot wiejski 20 zt/os (60-80 0sdb)
- swojskie smaki dla kazdego Goscia 16 zt/os (powyzej 80 osdb)

Czekoladowa fontanna

- stodka atrakcja dla dzieci i dorostych 1800 zt na (70 0s6b)

Serwis barmanski - doskonate drinki

: L 800 zt (koszt nie obejmuje alkoholu)
autorstwa mistrza barmanskiego

Serwis oraz przechowanie

ciast tortu i owocow s
Candy Bar - cukierkowy bufet Cena uzalezniona od ilosci i rodzaju
na ostode nocy stodyczy

Degustacja menu weselnego

- 80 zt/os (min. 6 0sob)
w ustalonym terminie

Dekoracje swietlne LED

. . Cena zalezy od zakresu dekoracji
- wspaniate efekty wieczorowa pora

Koncert kwaretetu smyczkowego

- klasyczny wstep do szampanskiej zabawy 2300 zt

Animacje dla dzieci w ustalonych godzinach

- chwila wytchnienia dla dorostych oo

Mozliwos$¢ wynajecia fotobudki

: i L Cena uzalezniona od dtugosci wynajmu .
- niezapomniane pamiatki z wesela

Bryczka z jednym koniem

; 300 zt
- rozpoczecie w klasycznym stylu
Transport Gosci Cena uzalezniona od ilo$ci Gosci oraz
- bezstresowy powrét do domu dtugosci kurséw
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NAPOJE:

1. Bufet napojow bezalkoholowych bez ograniczen 29 7t / os.
(soki, woda mineralna, Cola, Fanta, Sprite, herbata, kawa z ekspresu)

2. Napoje liczone wg. spozycia

Soki owocowe 13zt /1

Coca Cola, fanta, sprite 13zt /1

Woda mineralna 5zt/1

Kawa z ekspresu 6 zt/szt.

Herbata 4 7t/szt.
NOCLEGI:

Do dyspozycji gosci oddajemy 2 apartamenty z widokami zaréwno na jezioro jak i na las, 22 komfortowe pokoje dwuoso-
bowe, 2 pokoje jednoosobowe. Gustownie urzadzone pokoje wyposazone sg w telefony, telewizory, a takze posiadaja
dostep do WiFi.

1.05-30.09 1.10-1.04
Pokdj jednoosobowy, dwuosobowy, apartament 110 zt/os ze $niadaniem 99 zt/os ze $niadaniem
dostawka 70 zt/os ze $niadaniem 63 zt/os ze sniadaniem
tézeczko niemowlece bezptatnie bezptatnie

OGOLNE WARUNKI REZERWACJI:

e Zadatek na poczet rezerwacji terminu - 1000 zt

e Zadatek w wysokosci 30% szacunkowej wartosci wesela na 6 miesiecy przed planowanym
przyjeciem (kwota ta zostanie odliczona od koncowej wartosci wesela)

e Zakup min. 13 pokoi dwuosobowych

o Ostateczne zgtoszenie ilosci Gosci oraz ptatnos¢ 40 % szacunkowej kwoty na organizacje przyjecia
weselnego na 14 dni przed terminem wesela, pozostata cze$¢ ptatna do 3 dni po przyjeciu
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MENU WESELNE 195 71./0s.

Powitanie Mtodej Pary chlebem i solg
oraz wzniesienie toastu kieliszkiem wina musujacego

Zupa
Tradycyjny rosot z kury, podany z warzywami, miesem oraz domowym makaronem

Dania miesne na pétmiskach
Piers z kurczaka w biatym sosie z kurek
Zraziki wotowe po staropolsku w sosie z dodatkiem majeranku
De volaille z mastem i koperkiem
Poledwiczki wieprzowe nadziewane szpinakiem z sosem z pomidorow

Dodatki
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Warzywa sezonowe z mastem ziotowym
Kompozycja satat sezonowych z ziotowym vinaigrette
Zestaw surowek

Zimny bufet
Roladki z wedzonego tososia z kremem koperkowym
Marynowany Pstrag w sosie stodko-kwasnym
Mus z kurczaka z zielonym pieprzem i suszonymi pomidorami

Kaczka nadziewana bakaliami

Pieczone poledwiczki z kremem chrzanowym

Pieczona szynka z sosem tatarskim
Satatka z grillowanym kurczakiem, ananasem, jabtkiem i pikantnym sosem
Tradycyjna satatka warzywna
Pieczywo, masto

Ciepty bufet
Szasztyk wieprzowy
Golonka po bawarsku podlewana piwem
Barszcz czerwony z pasztecikiem francuskim
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MENU WESELNE 230 zt./0s.

Powitanie Mtodej Pary chlebem i solg
oraz wzniesienie toastu kieliszkiem wina musujacego

Zupa
Krem z biatych warzyw z miesnym krokiecikiem

Dania miesne na pétmiskach
Zraziki wotowe po staropolsku w sosie z dodatkiem majeranku
De volaille z mastem i koperkiem
Duszone poledwiczki wieprzowe z sosem z kurek
tosos z sosem ziotowym

Dodatki
Czastki pieczonych ziemniakéw
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Warzywa sezonowe z mastem ziotowym
Kompozycja satat sezonowych z ziotowym vinaigrette
Zestaw suréwek

Deser
Krem mascarpone z owocami

Zimny bufet
Grawlax z tososia
Sola marynowana w sosie stodko-kwasnym
Indyk z zurawing i zielonym pieprzem
Befsztyk tatarski
Pieczen wieprzowa nadziewana szpinakiem i suszonymi pomidorami
Podwedzany rostbef podany z sosem tatarskim
Satatka z soczewicy, brokutow, pomidorow z sosem jogurtowym
Tradycyjna satatka warzywna
Pieczywo, masto

Ciepty bufet
Policzek wieprzowy z puree i duszonymi warzywami
Pierozki z gesina
Barszcz czerwony z pasztecikiem francuskim
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MENU WESELNE 265 7t./0s.

Powitanie Mtodej Pary chlebem i solg
oraz wzniesienie toastu kieliszkiem wina musujacego

Przystawka Szefa Kuchni

Zupa
Krem paprykowo pomidorowy

Dania miesne na pétmiskach
Duszone poledwiczki wieprzowe z sosem z zielonego pieprzu
De volaille z mastem i koperkiem
Kurczak nadziewany szpinakiem z sosem grzybowym
Halibut z sosem cytrynowym

Dodatki
Czastki pieczonych ziemniakéw
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Warzywa sezonowe z mastem ziotowym
Kompozycja satat sezonowych z ziotowym vinaigrette
Zestaw surowek

Deser
Panna Cotta z leSnymi owocami

Zimny bufet
Tunczyk marynowany w pyle korzennym
tosos z rézowym pieprzem
Befsztyk tatarski
Sakiewki drobiowe z nadzieniem grzybowym
Pieczen wieprzowa nadziewana szpinakiem i suszonymi pomidorami
Podwedzany rostbef podany z sosem tatarskim
Szynka parmenska na melonie
Satatka Frutti di Mare
Pieczywo, masto

Danie serwowane
Comber jagniecy z sosem rozmarynowym i pieczonymi ziemniakami

Ciepty bufet
Pierozki z gesina
Pikantna zupa gulaszowa
Barszcz czerwony z pasztecikiem francuskim
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CENNIK ALKOHOLI
Aperitif
Campari
Martini
Rum
Bacardi
Gin
Seagram’s
Likiery
Malibu
Bailey’s Irish Cream
Wodki
Smirnoff
Wyborowa
Finlandia

Wédka smakowa
Zubréwka
Zotadkowa gorzka

Tequlie
Silver
Gold

Whisky
Ballantine’s
Johnnie Walker Red
Chivas Regal

Whiskey
Jack Daniels

Koniaki/Brandy
Hennessy VS
Metaxa 5*

Piwa
Piwo beczkowe Lech, Tyskie

Wina domu
Quinta Las Cabras - Chile biate/ czerwone
Muri - Wtochy - biate/ czerwone

“‘0;,

S\
z,

0‘0‘i

0.7 |
11

0.7 1

0.7 1

0.7 1
0.7 1

0.51
0.5
0.5

0.5
0.5

0.7 |
0.7 |

0.7 |
0.7 |
0.7 |

0.7 |

0.7 |
0.7 |

301

0,751
0,751

120 zt
65 zt

130 zt

75 7t

85 zt
105 zt

37 7t
37 zt
49 7t

39 zt
39 zt

140 zt
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110 zt
110 zt
215 zt

160 zt

220 zt
130 zt

420 zt

35 7zt
45 7t
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POPRAWINY W CHACIE GRILLOWEY

Potrawy z grilla:

Stek z karkowki (120 g)

Szasztyk wieprzowy przektadany warzywami (120 g)
Krupniok z cebulg i majerankiem (100 g)
Kietbasa wiejska (120 g)

Ziemniaki z mastem i ziotami
Zurek na wedzonce

Dodatki:
Zestaw grillowanych warzyw w ziotowej marynacie
Satatka grecka
Ogorki matosolne
Pikle, sosy, smalec wiejski
Wybor pieczywa

POPRAWINY W SALI BALOWEJ

Zurek na wedzonce lub flaczki
Duszona wieprzowina w sosie mysliwskim
Piccata z indyka w sosie pomidorowo paprykowym
Zapiekane ziemniaki
Pyzy
Surowka z modrej kapusty
Satatka grecka
Satatka nicejska
Pieczywo
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Bardzo chetnie omowimy szczegdty podczas spotkania.

JACER EURWIAR

Driekioe Smolarnis Hotel & Restaurant
T+ a2 666810 0%% | [acsklukowiakiE hotelsmalamia.pt

Smoleria Hobel & Restaurant
Smodarnia 27 - &4- 280 Treclanka « 448 67 214 33 49
heotelfvatelymolarnia g - e hokehmoiamie ol

RATARZYNA PORANRKIEWICE RATARZYNA CHMURAR
Speecjalinta ds. cprredaky | r|1.,|rhu|:ir|3|| Mindsry specjainta oS, ywredaky fm.-'rh-ﬁf:du
v 48 404 801 174 | katarryna.porankdewicr@hotesmolarmiapl + 25887 014 104 | katarmynachmuraki@hotelsmolarnia.pl
Smoleria Hobel & Restaarant Smoleria Hobel & Restaarant
Smodarnia 27 - &4- 280 Treclanka « 448 67 214 33 49 Smodarnia 27 - &4- 280 Treclanka « 448 67 214 33 49
heotelfvatelymolarnia g - e hokehmoiamie ol heotelfvatelymolarnia g - e hokehmoiamie ol
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